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MASSA E COZZILE IL CONCORSO

Extravergine: Villa Stabbia
al primo posto a Verona

ANCHE la produzione della Valdinievole protagonista al
«Sol d’Orov, il concorso oleario che si & svolto a Verona dal
15 al 20 marzo nell’ambite del Salone internazionale dell’olio
di oliva extravergine di qualita (www.sol-verona.com) in
programma dall’8 al 12 aprile in concomitanza con Vinitaly.
Il primo premio nella categoria «Fruttato medio» & andato
all’azienda agricola Villa Stabbia di Massa Cozzile, seguita
dalla Fattoria di Colle, Cantagallo (Prato). Un risultato piii
che lusinghiero, se si considera che al concorso, il piu
selettivo del mondo, hanno preso parte 191 aziende
internazionali provenienti da sette Paesi.
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Premiato a Verona
T'olio di Massa Cozzile

MASSA COZZILE. Prestigioso riconosci-
mento per un’azienda della Valdinievole, un
riconoscimento che rappresenta una sorta di
premio per uno dei frutti pit importanti del-
Ie nostre colline: I'olio.

Alla Fiera di Verona, in occasione dell’otta-
va edizione del Sol D’Oro, uno dei pit impor-
tanti, se non il pitt importante, concorso in-
ternazionale dedicato all’olio d’oliva.

La giuria internazionale, diretta da Mari-
no Giorgetti e composta da esperti provenien-
ti da Grecia, Slovenia, Spagna e Italia ha sele-
zionato gli extravergine di 191 aziende prove-
nienti da 7 paesi.

Nella categoria “fruttato medio” si & impo-
sto su tutti I'olio prodotto da un’azienda agri-
cola della Valdinievole, quello di Villa Stab-
bia, di Massa Cozzile.

Una pianta di olivo



Concorso Sol d'oro
Due italiani e un cileno sul podio

Ci]c.'l'c-scana ¢ Lazio. Bono queste dell'oliveto Italia, ma che mostra anche
“le aree del pianeta dove 51 produce il grande balzo qualitativo delle aree
il miglior extravergine del mondo, E di praduzione a sud del monde, Pritma

il verdetto dell’8” Concorso oleario tra tuttd i Cile, una realtd oleicola
internazionale “Sol d'oro 20107, che emergente che conta oggl solo una

i & svolto a Verona nell'ambito del gquarantina di aziende, ma capace di
Salone internazionale dellolio d'aliva competere sui mercati intermazionali
extravergine di qualiti. Premiata con eirea 2. 500 tonnellate di

con il 5ol d'oro per il mighor fruttato extravergine Vanng, il 20% del quale

leggera I'Agricola v Forestal Don Rafael  diretto all'estero.Slcod 19697

di Bantiago del Cile. Per la categoria .

fruttato medio il riconoscimenta

& andato all’azienda Villa Stalilbsia

di Massa Coezile (Pt), mentre

per il fruttato intenso al Frantoio

Ouattrociecchi Americo di Alatr (Fr),
Buoni plazzamenti in

medegliere anche per la Sicilia, che

conguista due Sol di bronzo (Sergio

Gafih di Chiaramonte Gulfi e Terraliva

di Sirpcusal, e per la Campania, con

un 5ol d'argento (Medonna dell'olive

di Serre). Un responso che conferma

ancora una volta la suprem azia
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Ferradosto nella montadns

Due italiani e un cileno sul podio del Sol d'Oro
Pubblicato il 23 marzo 2010 da argay

Cile, Toscana e Lazio.
Sono queste le aree del
pianeta dove si produce il
rmiglior extraverdgine del
mondo. E il verdetto
dell"Vill Concorso oleario
internazionale “Sol 'Cro
20107, che si e svolto a2 Verona dal 15 al 20 marzo nell'ambito di Sol, il Salone
Internazionale dell’Olio di Oliva Extravergine di qualita in programma dall's al 12
aprile in concomitanza con Vinitaly.
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Prerniata con il Sol d'Ora, per il miglior «fruttato leggeros, '"Agricoela v Forestal Don
Fafael di Santiago del Cile, mentre per [a categoria «fruttato medios il riconoscimenta
& andato all'azienda Villa Stabbia di Massa Cozzile (PT) & per il «fruttato intensos al
Frantoic Guattrociocchi Americo di Alatri (FR). Buaoni piazzamenti in medagliere
anche per la Sicilia, che conguista due Sol di bronzo, e per la Campania, con un 3ol
d'Argento.

Un campione di 191 aziende di 7 Paesi. Un responso che conferma ancora una volta
la supremazia dell'zoliveto talia=, ma che mostra anche il grande halzo qualitativo
delle aree di produzione a sud del mondo. Prima tra tutti il Cile, una realta oleicola
emergente che conta ogai solo una guarantina di aziende, ma capace di competere
sui mercati internazionali con circa 2.500 tonnellate di extravergine ['anna, il 20% del
gquale diretto all'estero. La giuria internazione, diretta da Marino Giorgetti e composta
da esperti di Grecia, Slovenia, Spagna e talia, ha selezionato gli extravergine di 191
aziende provenienti da 7 Paesi (talia, Spagna, Cile, Slovenia, Australia, Croazia e
Fortogallo) e da 16 regioni taliane. Un numero nettamente inferiare rispetto allo
scarso anno, quando i patecipanti erano stati 248, a causa dei rigarosi criteri di
selezione previsti dal regolamento. In un'annata non certo esaltante per 'olio italiana,
tmalti produttari hanno infatti preferito non inviare i campioni, ohbligator al momento
dell'iscrizione, rinunciando alla partecipazione. Un dato che dimostra la grande
selettivita del Sol d'Cro, che siconferma come il concorso pid severo e competitivo a
livello internazionale.

| premiati. Categoria Fruttato leggero: Agricola v Forestal Don Rafael Lida, Santiago
del Cile (Cile); Az, Adr. Tenuta Piscoianni, Sonnino (Lt — Lazio); Terramater di Santiago
(Cile). Categoria Fruttato medio: AZienda agricala Villa Stabbia, Massa Cozile (P1—
Toscana), Fattoria di Colle, Cantagallo (Po —Toscana), Sergio Gafa, Chiaramonte
EUlfi (R — Sicilia). Categoria Fruttato intenso: Frantoio Quattraciocchi Americo, Alatri
(Fr— Lazio), Madonna dell'oliva, Setre (Sa — Campania), Terraliva, Siracusa (Sicilia).
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PASSA A FASTWEB

=eiin: Mortecating Home F Cronaca fDalle colline di Mazsa arriva un olio campione del mondo

Dalle colline di Massa arriva un olio campione del
mondo

Importanti riconoscimenti internazionali all'oro giallo prodotto dall'azienda agrituristica Villa =tabhia

¥ massa e cozzile Ei Consiglia

+T -T

MASSA COZZILE. E chi lo dice che I'eccellenza e la
qualita ci hanno abbandonato? Chi lo dice che non ci sia
piu nessuno attaccato alla propria terra, alle tradizioni,
all'odore dei prati, dell’olio e del vino? Per smentire
quest'opinione e sufficiente alzare lo sguardo, senza
bisogno di andare troppo lontano. Anzi, & necessario
saltanto muoversi di qualche passao dalla strada che, magar,
percarrama tutti 1 giorni. Qi si affaccia un'azienda familiare, con
un bagaglio di conoscenze di alta livella, cerificato. E nonlo
diciamo nol. A parlare & una giuria internazionale, @ un concoarso
internazionale, aperto a pochi eletti, quelli con un know howe di
elevata caratura. Una bella vetrina per la nostra realta. A Massa
Cozzile esiste (dal 1920) un'azienda agricala che in tutto e per tutto rispande a questi requisiti. Sichiama Yilla
Stabbia, ha un agriturismo, cingue appartamenti (di 100 mg), un maneggio e produce un alio raffinato, da
intenditon. All'assaggio & frescao, morbida, armoniosa, un leggera sentore di mandorla sfiora le papille
gustative. Si sposa con il cibao, =i dice un po' piccante, viene annoverato allinterno di una gamma definita "ali
stellan™; questo & il suo biglietto da wisita. Un alio che non e passato inosservata. Mel 2008 vince la "gran
menzione" e nel 2009 il primo premio per la categoria "fruttato medio®. |l teatro dei niconoscimenti & il Sol
O'Ciro, il concorso oleano pio selettivo a livello internazionale, rassegna fieristica allinterno del Yinitaly di
“Werona. Mica cosa da poco. Certo 'olio non @ che sitrovi abbandonato sugl scaffali degli ipermercati. |l suo
target di riferimento & ben rappresentato da enoteche e cantine di nobile profilo. Luaghi di pregia, con clienti di
pregio. L'esportazione (piuttosto calata nel corso del 2009) tocca zone quasi insospettabili; paesi Scandinawi,
Clanda, Danimarca, Inghilterra, Corea e Portorico. A livello locale, l'olio di %illa Stabbia viene valorizzato e
pubblicizzato grazie all'opera dei Gas (Gruppi di acquisto solidale), visto che l'extravergine & prodotto con
coltivazione biologica. Gli 11 ettar di oliveto (sui 15 ettan di tutta la tenuta), spremuti tra ottobre e novembre,
offrano dai sel agli otto quintali di alive, la resa (il rapporto tra olive e olio finale) e del 12%. «Mon abbiamo
grandi numeri - spiega il titalare di Villa Stabbia Mario Macchi - prediligiamo I'eccellenza sulla quantita. Con la
crisi degli ultimi tempi, molti hanno ritirata e lara richieste, come alcuni clienti americani. All'inizio vendevamo
saltanto alio =fuso, da due anni lo imbaottigliamao e cerchiamo di proparlo su var mercati internazionaliz. |l
cambia di rotta (da sfuso a bottiglia), motiva di cosi ambiti riconascimenti, @ dovuto ad un nuove moda di
frangere (cosiddetto "a caoltell™), capace di fendere |'oliva ad una velocita varabile e con temperature intarno a
20-25 gradi. |l nsultato & un olio pid morbido, finemente aggressivo e ricco di polifenoli {che conferiscono all'olio
stahilita, qualita nutrizionali e salutistiche, oltre che peculiarita sensonali).

27 gerile 2090
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ENTI E SOCIETA
Ferrati Dalle colline di Massa arriva un olio campione del mondo
Azl 27 aprile 2010 —  pagina 03 sezione: Montecatin
Acquilz
Belluno MASSA COZZILE. E chi lo dice che I'eccellenza e la qualita ci hanno
- abbandonato? Chi lo dice che non ci sia piio nessuno attaccato alla propria

terra, alle tradizioni, all’odore dei prati, dell’olio e del vino? Per smentire
LUGGHI quest’opinione e sufficiente alzare lo sguardo, senza bisegno di andare
troppo lontano.

B Anzi, & necessario soltanto muaversi di qualche passo dalla strada che, magar,
WEnezia percorriamo tutti | giorni. Qui s1 affaccia un'azienda familiare, con un bagaglio di
hilano conoscenze di alto livello, certificato. E non lo diciama noi. A parlare & una giuna
Pisa internazionale, & un concorso internazionale, aperto a pochi eletti, quelli con un
Firenze know how di elevata caratura. Una bella vetrina per la nostra realta.

A Massa Cozzile esiste (dal 1920) un'azienda agricala che in tutto e per tutto
risponde a questi requisiti. Si chiama Villa Stabbia, ha un agriturismo, cingue
appartamenti {di 100 mg), un maneggio e produce un olio raffinato, da intenditari.
All'aszaggio e fresco, morbido, armonioso, un leggero sentore di mandaorla sfiara le
papille gustative. Si sposa con il cibo, s dice un po' piccante, viene annaoverato
all'interna di una gamma definita "ali stellar™. questo @ il suo biglietto da visita.

LIn olio che non & passato inosservato. Mel 2008 vince la "gran menzione” e nel
2009 11 primo premio per la categaria "fruttato medio®. |l teatra dei riconoscimenti & il
ol D'Orao, il concorso oleario pid selettivo a livello internazionale, rassegna fieristica
all'interna del Yinitaly di %erona. Mica cosa da poco. Certo I'olio non & che si travi
ahbandonato sugli scaffali degli ipermercati. Il suo target di riferimento & ben
rappresentato da enoteche e cantine di nobile profilo. Luoghi di pregio, con clienti di
pregia.

L'espartazione (piuttosto calata nel corso del 2009) tocca zone quasi insaspettahili:
paesi scandinavi, Olanda, Danimarca, Inghilterra, Corea e Portorico. A livello locale,
I'alio di %illa Stabbia viene valorizzato e pubblicizzato grazie all'opera del Gas
(Sruppi di acquisto solidale), visto che 'extravergine e prodotto con coltivazione
biologica. Gl 11 ettan di oliveto (sul 15 ettan di tutta la tenuta), spremuti tra ottobre e
navembre, offtono dai sei agli otto quintali di olive, la resa (il rapporto tra olive e alio
finale) & del 1.2%.

¢«Mon abbiamo grandi numeri - spiega il titolare di %illa Stabbia Mario Macchi -
prediligiamo 'eccellenza sulla gquantita. Con la crisi degli ultimi tempi, malti hanno
ritirata le loro richieste, come alcuni clienti amerncani. All'inizio vendevarmo soltanto
olio sfusao, da due anni lo imbottighamo e cerchiamo di propoarlo su van mercati
internazionalis.

Il cambin di rotta (da sfuso a bottiglia), motivo di cosi ambiti riconascimenti, @
dovuto ad un nuovo modo di frangere (cosiddetto "a coltelli™), capace di fendere I'oliva
ad una velocita variabile e con temperature intorno al 20-25 gradi. || risultato & un alio
pid morbida, finemente aggressiva e ricco di polifenoli {(che conferiscona all'olio
stabilita, qualita nutrizionali e salutistiche, oltre che peculianta sensonali).

Luca Sighor)
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Extravergine toscano premiato al
Sol d'Oro

Due aziende di Pistoia e Prato vincitrici tra
altre 191 al concorso oleario di Yerona

Toscana protagonista al ol d'Oro, il concorso oleario
che si & svolto a Verona dal 15 al 20 marzo nell'ambito
del Sol, 1l Zalone internazionale dell'olioc di oliva
extravergine di  gualita' {www.sol-verona.com)  in
programma dall'd al 12 aprile in concormnitanza con
Yinitaly,

La regione si aggiudica il primo e il secondo premio per
la categoria "Fruttato medio", andatl nispettivamente
all'azienda agricola Milla  Stabbia, Massa  Cozzile
(Pistoia) e alla Fattoria di Colle, Cantagallo (Prato).

Un risultato pid che lusinghiera, se si considera che al
ancorsa, 1| pid selettivo del mondo, hanno preso parte 191 aziende internazionali
wrovenientl da sette Paes,

Jodict le etichette in gara a rappresentanza della Toscana, che ancora una volta s &'
-onfermata la regione da battere, conquistando un primmo premio per due anni
onsecutivi (lo scorso anno si era aggiudicata il Sol d'Oro per la categoria "Fruttato
ntenso™y.

AGI
*3/03/2010
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Olio, due italiaim e um cileno
sul podio del concorso Sol d'oro

Si e conclusa alla Fiera di Verona llottava edizione del Sof d'oro. Va al Cile il primo premio per fa
cateqoria Fruttatoe legoero. Toscana e Lazio si aggindicano il 5of d'oro per e cateqgorie Fruttato
medio e Fruttato intenso. in risafto nef medagliere anche le produzioni of Sicilia e Campaiia

YERCQMA - Cile, Tascana e Lazio. Sono gqueste [e aree del pianeta dove si produce il miglior
extravergine del mondao. E il verdetto dell'8® Concorso oleario internazionale "Sol d'oro 2010" che
si & svolto 2 Verona dal 15 al 20 marzo nell'ambito di Sol, il Salone internazionale dell'olio di oliva
extraverdine di gqualita fwanes sol-verana.corm) in programma dall's al 12 aprile in concomitanza con
Yinitaly.

Prermiata con il Sal d'oro, per il miglior fruttato legoero, 'Agrcola y Forestal Don Rafael di Santiago
del Cile, mentre per la categoria fruttato medio il riconoscimento & andato all'azienda Villa Stabbia
di Massa Cozile (P e per il fruttato intenso al Frantoio Guattrociocchi Americo di Alatri (Fr).

Buoni piazzamenti in medadgliere anche per la Sicilia, che conguista due Sol di bronzo, e perla
Campania, con un 3ol d'argento.

LIn responso che conferma ancora una volta la supremazia dell'oliveto talia, ma che mostra anche
il grande halzo qualitativo delle aree di produzione a sud del monda. Prirma tra tutti il Cile, una
realta oleicola emergente che conta oggi solo una quarantina di aziende, ma capace di competere
sui mercati internazionali con circa 2,500 tonnellate di extravergine 'anno, il 20% del quale diretto
all'estera.

La giuria internazione, diretta da Marino Giorgetti e composta da esperi di Grecia, Slovenia,
Spadna e ltalia, ha selezionato gli extravergine di 191 aziende provenienti da ¥ Paesi {talia,
Spagna, Cile, Slovenia, Australia, Croazia e Portogallo) e da 16 regioni italiane. Lin numero
hettamente inferiore rispetto allo scorso anno, quando i partecipanti erano stati 248, a causa dei
figorosi criteri di selezione previsti dal regolamento. In un'annata non certo esaltante per 'olio
italiano, maolti produttori hannao, infatti, preferito non inviare | campioni, ohbligatar al momento
dell'iscrizione, rinunciando alla pattecipazione. Un dato che dimostra |3 grande selettivita del Sol
d'oro, che si conferma come il concorso pid severo e competitivo a livello internazionale.

| premiati

Cateqgoria Frittato ledqggero

Agricola v Forestal Don Rafael Lida, Santiago del Cile {Cile)
Azienda agricola Tenuta Piscaianni, Sonnino (Lt - Lazio)
Terrarmater di Santiago (Cile)

Categoria Fruntato medio

Azienda agricola Yilla Stabhia, Massa Cozzile (Pt- Toscana)
Fattaria di Colle, Cantagallo (Fo - Toscana)

Serdio Gafa, Chiaramonte Gulfi (Rg — Sicilia)

Categoria Frittato intenso

Frantoio Guuattrociocchi Armerico, Alatri (Fr— Lazio)
Madonna dell'olivo, Serre (3a — Campania)
Terraliva, Siracusa (Sicilia)

Articolo correlato:
Il miglior extraverqgine made in kaly al salone internazionale Sol a Verona
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TUTTI I VINCITORI AL SOL D'ORO DI VERONA

di Simone Alessandria

I risultati del concorso oleario internazionale “Sol d'Oro 2010°, che si e svolto a Verona dal 15 al
20 marzo 2010,

La premiazione dei primi classificati secondo le 3 categorie ha avute luege durante la
Cerimonia dinangurazione del S0OL, il Salone Internazionale dell'olio di oliva extravergine
di cualitail giorne 8 aprile 2010, presso duditorium Verdi.

La premiazione delle Gran HMenzioni & stata fatta il giorne & aprile 2019 presso
I'International Meeting Point - PAD. C- SOL alle ore 15.30.

Categoria fruttato leggero

SOL d'ore
Agricolay Forestal Don Fafael Ltda - Santiagoe del Cile - Cile

SOL d'argento
Az Agr. Tenuta Piscoianni - Sonninoe (LT) - Lazie

SOL di brenzo
Terramater 5.A. - Santiago - Cile

Gran menzioni

CantinArte - Chiefi - Abruzzo

Az Agr. La Selvotta - Vasto - Abruzzo

Franteio Zappacesta - Bucchianico - Abruzzo

Az Agr. Aragona - Catania - Sicilia

5.C.A. Almazaras De La Subbetica - Spagna

Mowva Oliva - Santiago del Cile - Cile

Az Agr. Cirinna Vincenzo - Canicattini Bagni - Sicilia
Almazaras De La Subbetic 5.L - Spagna

Az Agr. Zite Girelameo - Careri - Calabria

soc. Agr. Colli Efruschi soc. coop. - Blera - Lazio

Olibea soc. coop. Agr. - MNanfto - Veneto

Pago Baldios San Carloes. s.l. - Majadas - prov. Caceres - Spagna
Tenuta Zimarino - Vasto - Abruzzo

Az, Bio-Olivicola Mirisela - Riesi - Sicilia

Accademia Olearia sal. - Alghero - Sardegna

Meificio Stasi - Torre Santa Susanna - Puglia

Az Agr. Decimi - Bettona - Umbria

Az Agr. Librandi Pasquale - Vaccarizzo Albanese - Calabria
Soc. Agr. [l Conventine di Monteciccardo - Monteciccardo - [Marche
Antice Franteio Toscane del Rie Grifone - Vicopisano - Tescana

Categoria fruttato medio

SOL d'ore
Az Agr. Villa Stabbia - Massa Cozzile (PT) - Toscana

SOL d'argento
Az Agr, Fattoria Di Colle - Cantagallo (PO) - Toscana

SOL di bronzo
Az Agr. Sergio Gafa - Chiaramonte Gulfi (RG) - Sicilia

Gran menzioni

Az Agr. Tommase Masciantonio - Caseli - Abruzzo
Frantoie Montecchia - Morroe IVOro - Abruzzo

Ruta del Sol 5.A. - Santiago del Cile - Cile

Jenko Boris - Koper - Capodistria - Slevenia

Az Agr. Margheriti Emanuele - Erchie - Puglia
[Masia El Altet - [bi - prov. Alicante - Spagna

IMoli dels Torms. sl. - Els Torms, Lleida - Spagna
Terre di San Gorgone - Donnini - Toscana

Az Agr.Rolle - Ragusa - Sicilia

Oleificio Altieri Crescenzo - San Paolo di Civitate - Puglia
Az Agr. Carpine - Palazzole Acreide - Sicilia

Az Agr. La Mola - Castelnuovo di Farfa - Lazie
Mayve sl. - Macrid - Spagna

Az Agr. Biologica Titone - Trapani - Sicilia

Az Agr. Fraternali Grilli Primo - Montegridelfo - Emilia Romagna
Az Agr. Cetrone Alfiredo - Sennino - Lazio

Frantoie Scalia - Mascalucia - Sicilia

Agraria Riva del Garda - Riva del Garda - Trentine
soc. Agr. Fratelli Riggio - Carlentini - Sicilia
Hacienda [ber sl. - Mecuinenza - Zaragoza - Spagna

Categoria fruttato intenso

SOL d'oro
Franteio Quattrociocchi Americo - Alatri (FR) - Lazio

SOL d'argento
Az Agr. Madenna dell’Olive - Serre (54) - Campania

SOL di bronzo
Az Agr. Terraliva - Siracusa (5R) - Sicilia

Gran menzioni

Agrolaguna - Porec - Croazia

Aroden 5.A.T. - Carcabuey - Priego de Cordoba - Spagna
Argei Le Fattorie Renolia s.a.s. - Gergei (CA) - Sardegna
Az Agr. Scammacea del Murge - Santa Venerina (CT) - Sicilia
Az Agr. Maggiarra Impero - Sonnine (LT) - Lazio

Frantei Cutrera sn.c. - Chiaramonte Gulfi (EG) - Sicilia
Az Villa Zottopera - Ragusa - Sicilia

Az Agr. Gerace di Antonella Fontanazza - Enna - Sicilia
5.C.A. San Amador - Martos - Jaen - Spagna

Az Agr. Cavasecca - Siracusa - Sicilia

Az Agr. Ca' Hainene - Torri del Benaco (VE) - Veneto

Az Agr. lannotta Lucia - Sonnine (LT) - Lazie

Oleificio Lo Conte s.a.5. - Ariano [rpine (AV) - Campania
Az Olivicola Le Conche - Bisignano (C5) - Calabria
Franteie Franci san.c. - Montenero d'Orcia (GE) - Tescana
AzAgr Cannata Antoninoe - Frigintini - Modica (REG) - Sicilia
Morgan - Smarje - Slovenia

Az Agr. Hosso Giuseppe - Ragusa - Sicilia

Franteio Vabro sa.c. - Piancastagnaio (51) - Tescana
Galgon 99 sl. - Vwa de la Heina - Jaen - Spagna

SOL a Verona

www.sol-verona.com

di Simone Alessandria
simone alessandria@laculturadelcibo.it
7 A |
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i informazione e promozione delle aziende olivicole italiane

F
; SALONE INTEANAZNIRNELE
DELL'OLID DOl
EXTRANMERGIME 1 QUALITA

16" edizinms

Olios cingue giorni da protagonista dall'8 al 12 aprle 2010 2 50L, Salone
Internazionale dell'olio extravergine di qualita,

5 giorni fondarmentali per tutti gli operatori del zettore, dowve zcambiare
ezperienze profezzionali, incontrare i leader del mercato, | buyer nazionali ed
esteri e ricercare =zoluzioni innowvative nel rizpetto della pid  storica e
consolidata tradizione olearia,

La VI edizione di Sol accreszce la zua vocazione commerciale, sviluppando
ulteriormente il Buyers Club per divenire un importante momento b2k,

%i & conclusa alla Fiera di Yerona l'ottava edizione del Sol d'Oro,
il concorso oleario piu selettive a livello internazionale

E ANCORA ITALIAND L'EXTRAYERGINE DI QUALITA,
MA CRESCONOD LE PRODUZIONI DELL'EMISFERO SUD.
DUE ITALIANI E UN CILENO SUL PODIO DEL SOL D'ORD

Wa al Cile | primo premio per la categoria «Fruttato leggeros, Toscana e
Lazio si aggiudicano il Sol d'"0ro per le categorie «Fruttato medio: e
«Fruttato intensos. In risalto nel medagliere anche le produzioni di Sicilia e
Campania

Verona, 22 marzo 2010 - Cile, Toscana e Lazio. Sono queste le aree de
pianeta dove si produce il miglior extravergine del mondo, E il verdetto
dell"WIII Concorso oleario internazionale "Sol d'Qro 2010% che si & svolto a
Yerona dal 15 al 20 marzo nell’lambito di Sol, | Salone Internazionale
dell'Clioc di Oliva Extravergine di qualitd  {(www.sol-verona.com) in
prograrnrna dall’d al 12 aprile in concormitanza con WMinitaly,

Premiata con il Sol d'Cro, per il miglior «fruttato leggero=, ["Agricola v
Forestal Don Rafael di Santiago del Cile, mentre per la categoria «fruttato
medioz il riconoscimento & andato all’azienda Willa Stabbia di Massa Cozzile
(PTY & per il «fruttato intensox al Frantoio Quattrociocchi Armerico di Alatr
(FRJ.

Buoni piazzarmenti in medagliere anche per la Sicilia, che conquista due Sol
di bronzo, e per la Campania, con un Sol d'Argento.,

Un responso che conferma ancora una wolta la supremazia dell’=zoliveto
Italia®, ma che mostra anche 1l grande balzo gualitativo delle aree d
produzione a sud del mondo. Prima tra tuth il Cile, una realtd oleicola
ermergente che conta ogagl solo una quarantina di aziende, rma capace di
competere  sui mercatl  internazionali con circa 2.500  tonnellate  d
extravergine 'anno, il 20% del quale diretto all’estero.

La giuria internazione, diretta da Marino Giorgetti & composta da esperti di
Grecia, Slowenia, Spagna e Italia, ha selezionato gl extravergine di 191
aziende provenienti da 7 Paesi (Italia, Spaqgna, Cile, Zlovenia, Australia,
Croazia e Portogallo) & da 16 regioni italiane, Un numero nettamente
inferiore rispetto allo scorso anno, quando | partecipanti erano stati 248, 3
causa del rigorosi criteri di selezione previsti dal regolamento, In un’annata
non certo esaltante per 'olio taliano, molt produttor hanno infatt preferito
non inviare | campioni, obbligatori al momento dell‘iscrizione, rinunciando
alla partecipazione. Un dato che dimaostra la grande selettivita del Sol d'Oro,
che =i conferma come il concorso pid severo e competitivo a livello
internazionale.

fonte: 2 Sol 2010-, Ente Autonomo per le Fiere di Yerona - ¥.le del Lavoro, 8 -
37133 ¥Yerona (IT) - Tel. +39 0458298111 - Fax +39 0458298288 - P.IVA
[1FEEFRTIFER]
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L'olio toscano protagonista del concorso mondiale
Sol d'Cro

Pannaolini usa e getta; ecco le aternative

Mercaledi 24 Mareo 2040 00:00 e . . . .
. _ Latte, detersivi e olia: alla spina & meglio
La Tozcana =i riconferma leader nel settare aleario; nel concarsa Con la Spesa in Campagna s HEparmia pit

Sol d'"Ore, zvoltozi a Yerona dal 15 al 20 marzo nelllambito del Sol - del 0%
il Salone internazionale dell'olio di oliva extravergine di qualts - si é
aggiudicata ben due premi prezentando 12 etichette.

Tutela dei' eonsbtmatori

MNotizie Flash

Buone Vacanze da

online la bozza del 730 per I'anno 2010,
ecco le novits
Gas acguistare in gruppo conviene

La regione ha infatti ottenuto il prime e il secondo premio per la
categoria "Fruttato medio”, andsti rizpettivamenrte all'azienda

N agricola Yils Stabhis, Masss Cozzile (Pistoia) e alla Fattoria di Colle, News Prontoconsumatore
Prezzinvista Cantagalo (Prato).
Le Azzociazioni di tutela dei Conzumatori _ o R _ _ * Buone “acanze da ProntoConsumatore 1
aderenti al CTC (Centro Tecnico per i Sitratta di un rizultato estremamente significativo, in guanto il concorzo ha la fama di Aug 2011 | 12:00 am

EEIEre Uno dei pit zelettivi al mondo & perché | "concorrent® ammontavano & ben 191
aziende provenierti da zette Paeszi.

Conzuma) e la Redazione Web di Yinlazioni zu reclami, conguagli e
Prortoconzsumatore augurano buone fatturazione, zanzione di 722 000 € per Eni
vacanze & tutli i lettori e informano che ) . 28 Jul 2011 [12:00 am
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51 e conclusa alla Fiera di Verona Fottava edizione del Sol
d'Oro, il concorso oleario pit selettivo g livello
nternazionale. Va ol Cile i primo premio per la categoria
«Fruttato leggeros, Toscana & Lazio s1 aggivudicano il Sol
d'Oro per le categorie <Fruttato medios e <Fruttateo

! Intensos, In risalto nel medagliere anche le produziont d
sm!HE IHTFHHmuHME Sicilia e Campania.
OELLOLIO D'OLIVA
EXTRAVERGINE NWE Cile, Toscana & Lazio. Sono queste le ares del plansta dove

=i produce il miglior extravergine del mondo. E il verdstto

dellVIII Concorso oleario internazionale “Sol 4'Cro 20107,
che =1 & gvolto a Verona dal 15 al 20 marzo nell’'ambito di Sol, il Salone Internaziconale dell’Clio di Oliva
Extravergine di qualita (www.zol-verona.com 1in programma dall’s al 12 aprile in concomitanza con

Yinitaly.

Fremiata con il Sol 4'Cro, per il miglior «fruttato leggeros, I'Agricola ¥ Forestal Don Rafael di Santiago del
Cile, mentre per la categoria «fruttato medio» il riconoscimento & andato all’azsienda Villa Stabhbia di Massa
Cozzile (PT ) e per il «fruttato intenso» al Frantoio Quattrociocchi Americo di Alatri (FRE). Buoni
plazzamenti in medagliere anche per la Sicilia, che conquista due Sol di brongo, e per la Campania, con un
Sol 4 Argento,

IIn responso che conferma ancora una volta la supremasia dell’«oliveto Italia =, ma che mostra anche il
orande balzo qualitative delle aree di produzsione a sud del mondo. Prima tra tutti il Cile, una realta oleicola
emergente che conta ogal 2olo una quarantina di azlende, ma capace di competere sui mercati
internazionali con circa 2.500 tonnellate di extravergine 'anno, il 20% del quale diretto all’esterc,

La giuria internasions, diretta da Marino Glorgetti e composta da esperti di Grecia, Slovenia, Spagna e
Italia, ha selezionato gli extravergine di 191 aziende provenienti da 7 Paesi (Italia, Spagna, Cile, Slovenia,
Australia, Croazia e Portogallo) e da 16 regioni italiane.

Un numero nettamente inferiore rispetto allo scorso anno, quando i partecipanti erano stati 248, a causa
dei rigorosi criteri di selezione previsti dal regolamento. In un’annata non certo esaltante per l'olio italiano,
molti produttori hanno infatt preferito non inviare i campioni, obbligatori al momento dell'iscrizione,
rinunciando alla partecipazione. Un dato che dimostra la grande selettivita del Sol d’Cro, che =1 conferma
corne il concorso pill severo e competitivo a livello internazionale.

I premiati

- Categoria Fruttato leggerc

Agricola v Forestal Don Rafael Ltda, Santiago del Cile (Cile)
Az, Aor, Tenuta Fizcolanni, Sonnino (Lt - Lazio)
Terramater di Santiago (Cile)

- Categoria Fruttato medio

Azienda agricola Villa Stabbia, Massa Cozzile (Pt - Toscana)
Fattoria di Colle, Cantagallo (Po - Toscana)

Sergio Gata, Chiaramonte Gulfi (Rg - Sicilia )

- Categoria Fruttato intenso

Frantoio Quattrociocchi Americo, Alatri (Fr — Lazio)
IMadonna dell’olivo, Serre (Sa — Campania )
Terraliva, Siracusa (Sicilia)

Fonte news: Servizio Stampa Veronafiere
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YERONA - 22 MARZD 2010, ORE 18:20

I MIGLIORI EXTRAVERGINE DI QUALITA™ UN "FRUTTATO
LEGGERO" DEL CILE, E POI UN "FRUTTATO MEDIO” DI
TOSCANA E UN "FRUTTATO INTENSO"” DEL LAZIO: ECCO
IL PODIO DEL "SOL D'ORO 20107, CONCORSO OLEARIO
INTERNAZIONALE DI SCENA A VEROMNA

Cile, Toscana e Lazio: sono le aree del pianeta dowve si produce il miglior
extravergine del mondo. E' il wverdetto del Concorso oleario internazionale “Saol
d'Cro 2010% alledizione n. 8 di scena a Yerona, promosso per Sol, Il Salone
Internazionale dell’'0lio di Oliva Extravergine di qualita {www.sol-verona.com?,

di scena dall’s al 12 aprile, in contemporanea con Yinitaly, I premiatit Saol d'oro
per il miglor “fruttato leggero” 'Agricola v Forestal Don Rafael di Santiago del
Cile, mentre per la categoria “fruttato medio” Il riconoscimento & andato
all'azienda Villa Stabbia di Mas=a Cozzile {Pistaia) e per il “fruttato intenso” al
Frantoio Quattrociocchi Americo di Alatr {Frosinone).

Buoni piazzamenti in medagliere anche per la Campania & per la Sicilia: nella
categoria “fruttato leggero® al secondo posto, o' ['azienda agricola Tenuta
Pizcoianni di Sonnino {Latina), e, al terzo, ancora il Cile con Terramater di
Santiago; al posta n. 2, nei “fruttati medi®, c'e la Fattoria di Colle di
zantagallo (Prato); al posto n. 3, l'extravergine prodotto da Sergio Gafa a
Chiaramonte Gulfi (Ragusa); secondo classificato tra i “fruttati intensi”,
I'extravergine di Madonna dell'olivo di Serre {Salernao), terzo, infine, quello
prodotto da Terraliva a Siracusa (Sicilia).

|.||.|.

Un responsa che conferma la supremazia delloliveto Italia®, ma che mostra
anche Il grande balzo gualitativo delle aree di produzione a sud del mondo,
Prima tra tutti il Cile, una realta oleicola emergente che conta oggi solo una
quarantina di aziende, ma capace di competere sui mercati internazionali con

2.500 tonnellate di extravergine I'anno, il 20% del quale diretto all’estero.
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